Toutes nos V|andes sont d’orlgme France.

‘BB ENTRéE

PLANCHE DE CHARCUTERIE 8

SALADE VEGETARIENNE 000 11

SALADE PAYSANE 000 _' -
avec oceufparfait - ;

GRENOUILLES PERSILLEES 00 - 12

CARPACCIO DE TRUITE FUMEE G 14
aux agrumes L :
TRIO DE TOMATES O  ° : 14
avec son. fromage de c_hevrg ‘ ; ety

MENU
— DU —
JOUR

L}

Dulundi au yendfe'di_ midi

§16€ 

i1 .PLAT |

MAGRET DE (_:ANARD R [

sauce au'choix =

'PAVEDETRUITE oog ’ e -

au beurre blanc

GRENOUILLES*PERSILI.EES °0° 18 '

BAVETTE 0 o

o 13 sauceouchonx T et LA 18

3 coupeuu couteau 5 ; e
1% FAUX FILET D00 - - Y
“.’'sauce au choix - 20

ENTRECOTE'DE BOEUF 000 oo | p—m—o
S ook NOS

squce au cholx

o pickles dmgnons rouge’ -

A PARTAGER 84 | ddda

2 personnes | 4 personnes

' CHARCUTERIE 14 | 2

; Charcuterle cye pays e i

- FROMAGE o _34._.

A Fromage de gays’ sehocin e U
MIXTEO =  -".1‘4
3 C'hbrcute'rl'e-ét Fromage "

; ,POlSSONS Q

Truite fumée maison,. . -
rillettes de trmte, gravlox 5

GRUDITES o

: - Crudités du moment

ASSIETTEDE :-} 3 '
FRITES MAISON.

‘1 BEURRE SALE

1 AU GITRON MERIMGUEE 6

)

BURGER DES sucs o 00 e 17
Boeuf, coppq, fromuge fourme :
=d’ Yssmgeaux ou cheddur ;

: BURGER NORVEGIEN Q O o 9 17
trmte fumee concombre,

5 squce creme ¢itronée et mboulette

BURGER VEGETARIEN 00 17
gdlette végétarienne, sduce cocktail,:

BURGER DU MOMENT o@ o 17 :

T

sauce bleu;'sauce beurre mgitre d’hétel; -
SAUC:'ES sauc:e echalote ou saugce. du QOent :

FROMAGESSEGS o ' r -
TIRAMISU-: cARAMEL 0 0 O R

. VERRINE FAQON TARTE o 0

| vacHERIN O 0O
' VANILLE/FRAMBOISE -

. MILLEFEUILLE FRAISE 0.00
~GLACE 1,20u 3 boules 000 i

MENU ENFANT

Steak frites, Glace

ALLERGIES O Lait et dérives o Moutarde e Poissons . o Qeufs: @ Gluten 0 g;gu:;gde 3

Pr"r)'( en euros TTC, service inclus..En cas d’ull_er§‘|e, _v.'e'ui'I_lez'I:e précise’r Ioré-'de_'l'a cbmmande.- oy
f AL e : i i X q T T e LA 4 ' AN et :

'__.'._,, R g 2

i

| Tous nos plats e accompagnés L5 i
& de aalade et de frites maison. ! ey 1
: DESSERT ik




